
RECETTE
Fondant au chocolat

250g de chocolat noir

Préparation
1.Préchauffez votre four Th.6-7 (200°C)

2.Faites fondre le bloc de chocolat avec
le beurre au bain-marie

3.Mélangez les oeufs, la farine et le
sucre. Ajoutez le chocolat et le beurre
fondu.

4.Versez la préparation dans un moule
beurré

5.Faites cuire dans votre four 12 à 13
minutes. 

6.À déguster tiède ou frais.
Bonne dégustation 😍

Ingrédients

8 personnes

100g de sucre

100g de beurre

50g de farine

4 oeufs


