
RECETTE
Moelleux au chocolat

6 oeufs

180g de farine

375g de chocolat au
lait

Préparation
1.Faire fondre le chocolat et le beurre

au micro-ondes.
2.Ajoutez ensuite les jaunes, l’un après

l’autre puis la farine, la levure et le
sucre. 

3.Montez les blancs en neige et
ajoutez-les au mélange.

4.Beurrez le moule.
5.Faites cuire au four à 180°C pendant

45 min.
Bonne dégustation 😍

Ingrédients

8 personnes

140g de beurre

1 sachet de levure
chimique

280g de sucre


